
 อาหารไทยถือเป นหนึ ่งใน Soft Power 

ท่ีโดดเดนและมีเอกลักษณ เห็นไดจากการท่ีอาหารไทย

หลายเมนูไดรับการโหวตจากผูบริโภคทั่วโลกเปน

อาหารจานอรอยติดอันดับโลก เปนรสชาติท่ีหาไมได

ในอาหารชาติอ�น ทำใหเคร�องปรุงรสตาง ๆ และ

วัตถุดิบทั้งสดและแหงไดรับความนิยมและเปนสินคา

สงออกที่สรางรายไดเขาประเทศปละจำนวนมาก

 

 คุณธงชัย ตั้งมิ่งชัย กรรมการผูจัดการ 

บริษัท ครัวนภัส ผลิตภัณฑอาหาร จำกัด ผูผลิต

น้ำจิ้มหลากหลายชนิด อาทิ น้ำจิ้มสุกี้ ซอสพริก 

ซอสมะเขือเทศ ในแบรนด “ครัวนภัส” ไดใชโอกาส

จากการเติบโตของธุรกิจอาหาร พัฒนาผลิตภัณฑ

น้ำจิ้มขึ้นเพ�อจำหนายในประเทศและสงออก โดยเริ่ม

สงออกไปในกลุมประเทศ CLMV และขยายตลาด

ออกไปในอีกหลายประเทศ รวมทั้งมีแผนจะขยาย

ตลาดสงออกไปยังตลาดหลักอยางสหรัฐฯ ใน

อนาคตดวย

 คุณธงชัยกลาววา กวาผลิตภัณฑ “ครัวนภัส” 

จะเติบโตไดจนทุกวันนี ้ ตองผานรอนผานหนาว 

ประสบกับปญหาใหญหลายครั้ง ซึ่งทุกครั้งจะนำเอา

ประสบการณมาใชแกปญหาจนคลี่คลายและเดินหนา

ธุรกิจตอไปอยางไมสะดุด

 “ชวงท่ีเรียนมหาวิทยาลัย ผมอยากเปนเจาของ

กิจการของตัวเอง จึงชวนครอบครัวทำธุรกิจ

รานอาหารป งยางเกาหลีเปนรานแรกในจังหวัด

อุบลราชธานี ขายดีมากถึงวันละ 10,000-13,000 

หม�นบาท บางวันขายไดถึง 70,000 บาท จึงขยายสาขา

อีก 2 แหง แตปรากฎวาบริการจัดการไมได จัดระบบงาน

ไมดี จึงตองปดสาขาไป อยางไรก็ดี การทำรานอาหาร

ก็ไดพบโอกาสทางการตลาดใหมคือ ในชวงเทศกาล

หรือวันหยุดยาว ลูกคามักจะมารับประทานอาหาร

ท่ีรานและซ้ือน้ำจ้ิมกลับบานจำนวนมาก ลูกคาบอกวา

สามารถหาซ้ือผักและเน้ือสัตวได แตน้ำจ้ิมทำเองไมเปน 

จึงเห็นชองทางทำน้ำจิ้มสุกี้ขายใหลูกคาซื้อกลับไปทำ

ปงยางรับประทานเองที่บาน เริ่มตนใชวิธีผลิตเพิ่ม

ขายในราน” คุณธงชัยกลาว  

ตอนที่ 4

การบริหารตนทุนและสภาพคลอง

เปนหัวใจของธุรกิจ



จากเดิมที่เคยคาขายดวยเงินสดเกือบทั้งหมด

หากเปลี่ยนมาเปนระบบเครดิตจะขาดเงินทุนหมุนเวียน

มาซื้อวัตถุดิบผลิตสินคา จึงตองหันมาศึกษาเร�องกระแสเงินสดใหดี

 หลังจากเรียนจบจากคณะวิศวกรรมศาสตร คุณธงชัยเริ่มมีความคิดอยากทำโรงงานผลิต

น้ำจ้ิมสุก้ีในแบรนดของตนเอง โดยพัฒนาจากน้ำจ้ิมหมูกระทะ ไดปรึกษากับครอบครัวแลว เห็นวานาจะ

ทำไดไมยาก เพราะคนไทยชอบรับประทานอาหารเผ็ดรอน รสชาติจัดจาน ในจังหวัดอุบลราชธานีมี

วัตถุดิบครบถวน เน�องจากเปนแหลงปลูกพริกหัวเรือซึ่งเปนพริกพันธุพื้นเมือง มีรสชาติเผ็ดรอน 

สีแดงสวย ประกอบกับการเลือกใชกระเทียมคุณภาพดีจากจังหวัดศรีสะเกษ เราจึงตั้งโรงงานผลิต

น้ำจิ้มสุกี้ครัวนภัสวางขายในรานปงยางสูตรเกาหลีเปนหลัก 

 “การเลือกผลิตน้ำจิ้มสุกี้ ไมทำเฉพาะน้ำจิ้มปงยางหรือหมูกระทะ เพราะเราคิดวาน้ำจิ้มสุกี้

ตลาดใหญกวา ชวงแรกเราวางขายในรานอาหารเปนหลัก แตก็ตองการขยายตลาดใหกวางข้ึน จึงเชา

พ้ืนท่ีเปดบูทขายน้ำจ้ิมสุก้ีในหางสรรพสินคายงสงวนในอำเภอเมืองอุบลราชธานีโดยผมไปยืนขายเอง

ซ่ึงไดรับการตอนรับจากลูกคาดีเพราะช�อเสียงของรานปงยางท่ีคนรูจักท้ังจังหวัด ชวงน้ันเราสงสินคา

ไปขายในทุกสาขาของหางยงสงวน ผลิตสินคาออกมาเทาไรก็ขายหมด จึงเริ่มมั่นใจที่จะขยายตลาด

ออกไปในจังหวัดอ�น” คุณธงชัยกลาว

 แต “การขายดี” ไดสรางปญหาใหกับธุรกิจหลายประการ หน่ึงในน้ันคือ ปญหาราคาวัตถุดิบข้ึน

ลงตามฤดูกาล ทำใหควบคุมตนทุนยาก บางฤดูกาลราคาพริกซึ่งเปนวัตถุดิบหลักถูกมากกิโลกรัมละ

ไมกี่บาท แตบางฤดูกาลที่มีผลผลิตนอย ราคาพริกปรับขึ้นไปถึงกิโลกรัมละหลายรอยบาท 

 “ผมบาดเจ็บจากพริกมากที่สุด เพราะราคาแกวงมาก ปกติจะซื้อวัตถุดิบคือ พริก หัวหอม 

กระเทียม เดือนละ 1 ลานบาท แตบางเดือนตนทุนข้ึนไปเปน 3 ลานบาท ไมซ้ือก็ไมไดเพราะจำเปนตองใช 

ตองหาวิธีควบคุมตนทุนใหได จึงเริ่มศึกษาวิธีการดองพริก ตั้งใจวาชวงที่พริกมีราคาแพงก็จะนำเอา

พริกดองมาใชผสมพริกสด แตปรากฏวาพริกที่ดองเนาเสีย ตองทิ้งทั้งหมด สรางความเสียหาย

ประมาณ 12 ลานบาท น้ำจ้ิมท่ีใชพริกดองไมสามารถควบคุมคุณภาพได มีการระเบิดเสียหาย และรสชาติ

ไมอรอยเทาพริกสด แสดงวา R&D ยังไมดีพอ ตองกลับมาตั้งหลักใหม” คุณธงชัยกลาว

 



 จากปญหาราคาวัตถุดิบผันผวนไปตาม

ฤดูกาล คุณธงชัยพยายามขยายตลาดดวยการ

ศึกษาและลงมือทำเอง โดยจางเซลสไปขายตาม

หางสรรพสินคาในตางจังหวัด ตองลงทุนซื้อ

รถกระบะสำหรับขนสินคาไปขายตามหัวเมืองใหญ 

แตตอมาก็เจอปญหาคือ เซลสฉอโกง ลักลอบนำ

รถยนตที่ใชเปนพาหนะขนสงสินคาขายในประเทศ

เพ�อนบาน 

 “ผมไดประสบการณวา หากขยายตลาดใน

ลักษณะนี้อีกไมนานก็จะเจอเร�องนี้อีก เพราะเรา

ไมไดไปขายเอง ไวใจคนอ�นลำบาก จึงเลิกต้ังสายสง

และคิดขยายตลาดดวยการสงสินคาเขาไปใน

โมเดิรนเทรด ตอมาพบวา การขายสินคาสงให

โมเดิรนเทรดตองให Credit Term นาน 90-120 

วัน จากเดิมท่ีเคยคาขายดวยเงินสดเกือบท้ังหมด 

หากเปล่ียนมาเปนระบบเครดิตจะขาดเงินทุนหมุนเวียน

มาซื้อวัตถุดิบผลิตสินคา จึงตองหันมาศึกษา

เร�องกระแสเงินสดใหดี” คุณธงชัยกลาว 

 ประสบการณที่ผานมาทำใหคุณธงชัยได

เรียนรูเร�องธุรกิจมากขึ้น ผลที่สุดจึงศึกษาตอ

ปริญญาโทท่ีคณะนิติศาสตรและคณะบริหารธุรกิจ 

เพ�อทำความเขาในเร�องนิติกรรมสัญญา ใครจะมา

ฉอโกงอีกจะไดหาทางออกได และจะนำความรูดาน

การบริหารธุรกิจมาใชบริหารจัดการกิจการอยาง

เปนระบบ นอกจากนี ้ก็ ไปหาความรู เร�องการ

สงออกที่ EXIM BANK และเรียนปริญญาโทที่

คณะศิลปศาสตร มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี เพราะ

ตองการความรูดานภาษาตางประเทศในการทำ

ธุรกิจสงออก 

  “การขยายตลาดสงออกตองขอบคุณ 

EXIM BANK ผมไดรับโอกาสในการเขารวม

โครงการบม เพา ะผปร ะกอบการสงออก

และ Business Matching นำพาผูประกอบการท่ีมี

สินคาพรอมสงออกไปพบผูนำเขาในตางประเทศ 

เริ่มจากเมียนมาและขยายไปยังประเทศเพ�อนบาน

อ�น ๆ จนปจจุบันไดขยายตลาดสงออกไปยัง 

สหรัฐฯ รัสเซีย และแอฟริกา เม�อตองการเงิน

ลงทุนเพ�อขยายกำลังการผลิต EXIM BANK 

ก็ชวยสนับสนุน รวมทั้งไดรวมมือกับพันธมิตร

ชวยพัฒนาผลิตภัณฑใหดวย มีเกษตรกรอยูใน

หวงโซการผลิตหลายรอยครัวเรือน ปจจุบันสินคา

ของ “ครัวนภัส” มีหลากหลายชนิดจากเดิมท่ีผลิต

น้ำจ้ิมสุก้ีเปนหลัก ก็ไดขยายไลนการผลิต มีน้ำจ้ิม

หมูกระทะ น้ำยำ ซอสพริก น้ำจิ้มไก น้ำจิ้มซีฟูด 

ไดขยายตลาดสงออกไปมากกวา 10 ประเทศ และ

ไดวางขายสินคาในโมเดิรนเทรดช�อดัง สินคา

กระจายไปทั่วประเทศแลว” คุณธงชัยกลาว 

 



คำแนะนำสำหรับคนตัวเล็ก 

 คุณธงชัยกลาววา ปญหาที่พบจากการลงมือทำธุรกิจมีมากมาย แตไมเคยทอ มีปญหาก็ตอง

แกไข ไมมีใครไมเจอปญหา แตการแกไขปญหาตองอาศัยความรู อะไรที่ไมรูก็ตองไปเรียนเพิ่มเติมให

รูจริง ถาไมอยาก Fail สิ่งที่ตองทำมี ดังนี้

 1. บริหารตนทุนใหดีและรอบคอบ ใชเงินใหถูกวัตถุประสงค มีเงินทุนสำรองไวใชเปนเงินทุน

  หมุนเวียนเปนเร�องในการทำธุรกิจ กำหนดสัดสวนการขายสินคาแบบเงินสดและ Credit Term 

  ใหดี มิเชนนั้นอาจจะประสบปญหาขาดสภาพคลองได

 2. การควบคุมคุณภาพสินคาใหไดมาตรฐาน ผูบริโภคจะไดกลับมาซื้อซ้ำ ครัวนภัสทำ R&D

  พัฒนาสินคาอยูตลอดเวลา เพ�อใหไดสินคาท่ีมีคุณภาพคงท่ี แมราคาวัตถุดิบจะผันผวนบาง 

  แตเรายึดถือ Quality First ระบบ QC เขมขน สินคาไมไดคุณภาพตองทำลายทิ้งเลย 

 3. นำเทคโนโลยีสมัยใหมเขามาชวยในการบริหารจัดการดานการตลาดและการผลิต ชวยให

  เห็นภาพท้ังหมดของธุรกิจวาอะไรเปนจุดแข็งหรือจุดออนท่ีตองแกไข ชวยใหการวางแผนงาน 

  มีประสิทธิภาพมากขึ้น 

 4. หมั่นศึกษาหาความรู ใหม ๆ เขารวมโครงการอบรมความรูดานการทำธุรกิจ เพ�อใหได

  ทั้งเพ�อนและความรูจากผูรู และแลกเปลี่ยนประสบการณ ไดรับคำแนะนำที่ดี ในการแกไข

  ปญหาตาง ๆ ทางธุรกิจ



 กรณีของบริษัท ครัวนภัส ผลิตภัณฑอาหาร จำกัด ประสบกับปญหาการบริหารโครงสราง

ตนทุนท่ีผูผลิตสินคาท่ีใชวัตถุดิบทางการเกษตรสวนใหญมักจะพบ เน�องจากราคาสินคาเกษตรผันผวน

ข้ึนลงตามฤดูกาล ทำใหบริหารตนทุนวัตถุดิบไดยาก แนวทางการรับมือจึงควรจะเลือกใชวิธี Contract 

Farming คือ ระบบการผลิตและสงมอบผลผลิตทางการเกษตรภายใตขอตกลงท่ีทำไวลวงหนาระหวาง

เกษตรกรกับผูประกอบการ มีการกำหนดคุณภาพ ปริมาณ ราคา ทำใหการบริหารจัดการวัตถุดิบ

มีประสิทธิภาพยิ่งขึ้น

 นอกจากนี้ เจาของกิจการควรแสวงหาความรูในการทำธุรกิจตลอดเวลา เพ�อใหรูจริงในการ

บริหารงาน และสนับสนุนใหพนักงานเพ่ิมทักษะความรูความสามารถผานการอบรมหรือเรียนรูเพ่ิมเติม 

ถือเปนอีกหน่ึงปจจัยสำคัญท่ีจะนำไปสูแนวทางการลดคาใชจาย ควบคุมคุณภาพสินคา เพ่ิมประสิทธิภาพ

ในการผลิต พนักงานมีแนวทางทำงานที่ชัดเจนขึ้น และสามารถรักษามาตรฐานในการผลิตสินคาใหมี

คุณภาพได หากพนักงานทุกคนมีความเขาใจในนโยบายและเปาหมายขององคกร ตระหนักถึงแนวทาง

การทำงานที่ถูกตอง ยอมสงผลใหการผลิตสินคาสามารถควบคุมคุณภาพไดตรงตามมาตรฐาน

สากล

 การบริหารความเสี่ยงดานการเงินจำเปนตองดูแลใหดี ควรกำหนดสัดสวนการขายสินคา

แบบเงินสดและ Credit Term ใหดี มีเงินสดสำรองไวเพ�อเสริมสภาพคลองใหธุรกิจ มิเชนนั้นอาจจะ

ประสบปญหาขาดสภาพคลองได

   EXIM BANK มีทีมที่ปรึกษาที่พรอมสานพลังรวมกับพันธมิตรในการเติมความรู เติมโอกาส 

และเติมเงินทุนตลอดวงจรธุรกิจ สนใจปรึกษาปญหาธุรกิจกับ EXIM BANK โทร. 0 2169 9999

ถอดบทเรียนจากการทำธุรกิจ

โดย EXIM BANK 


